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THIERMANN

v

mit Friichten der Saison

13. April bis 03.0ktober

samstags und sonntags, ab 14.30 Uhr
weitere Termine auf Anfrage

’
8% Spezialitdten

06. Juli bis 03. Oktober

samstags und sonntags, ab 14.30 Uhr
Weitere Termine auf Anfrage!

2024 oicose:

Kuchenspezialitaten mit Heidelbeeren, Waffeln mit Heidelbeeren und Sahne, Pfannkuchen
mit Heidelbeeren oder wahlweise mit Heidelbeerkompott, Kaffee und Tee.

unter www.thiermannspargel.de - \V‘
(Direktverkauf /Vorbestellungen) - /" v
THIERMANN "
Buffetpreise Stand 24.11.2023 SPARGEL & BEERENFRUCHTE
: . o GmbH & Co. KG
Ihre Reservierungen nehmen wir gerne ganzjahrig entgegen: Scharringhausen 23
Frau Mesloh, Frau Kramer und Herr Focke 27245 Kirchdorf

Tel.04273/93 200 n Tel.04273/9320-0
Telefax 042 73 /93 20 50 | bewirtung@thiermann-spargel.de www.thiermannspargel.de




Buffet

ZUM SATTESSEN
Startam 13. April T080c
biS 30. Juni tainCh pro'Person
Einlass: ab 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
ab 17.00 Uhr bis 19.30 Uhr

Spargelcremesuppe, Spargelpfanne, Spargel frisch vom Feld, Schinkenauswahl,
panierte Schweineschnitzel, Hihnchenbrustfilet, Riihrei, klare Butter, Sauce
Hollandaise ,Lukull”, Petersilienkartoffeln, Baguette, Spargelsalat ,Tropica”, Spargelsalat
mit roten Linsen, bunter Spargelsalat, Spargel-Mdhren-Salat mit Couscous, Bayerische
Creme, Erdbeersauce, Erdbeerjoghurtcreme, Frozen-Joghurt.

Getranke werden extra berechnet.

Thiermanns

g

06. Juli bis 03. Oktober samstags und sonntags

Einlass: ab 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr 26,00 €
ab 17.00 Uhr bis 19.00 Uhr pro Person

Weitere Termine auf Anfrage!
Bei einer Buchung besteht von Mo. bis Fr. eine Mindestteilnehmerzahl von 25Personen

Kartoffeleintopf wahlweise mit Rauchenden, Backcamembert mit Heidelbeerkompott,
Roggenbaguette, panierte Schweineschnitzel, Hihnchenbrustfilet, Krdutermatjes,
geschmorte Zwiebeln mit Champignons, Speckbutter, Hausfrauensauce, Honig-
Senfsauce, Kartoffelpuffer, Apfelkompott, Schwenkkartoffeln, warmer Kartoffel-
Specksalat, Kartoffel-Hackauflauf, griine Butterbohnen, Bohnen-Champignongemiise,
Bohnensalat, Rucolasalat mit Heidelbeeren und Hirtenkase, Mairiibchensalat mit
Heidelbeeren, Matjessalat mit Rote Bete und Sellerie, Beeren aus eigenem Anbau,
Beerengriitze, ,Norddeutsche Stippmilch” und Himbeertraum.

Getranke werden extra berechnet.

Yinser Hofluden.

Bestes vom Lande... ;

® Spargel e Saftspezialitaten
e Erdbeeren e Wein

® Himbeeren o Fier

* Heidelbeeren Honig

® Mairiibchen o Konfitiiren
 Bohnen ® Gelees

e Kartoffeln ® Schinken

o Kiirbisse o Wurst
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